
Café de la Lauch
Le 2 janvier 2022
Café de la Lauch, 7 rue de la Poissonnerie, 68 000 Colmar
De 9h30 à 18h, sauf mercredi et dimanche.
Note globale : 14
Situation : 15
Cadre : 14
Accueil : 14
Ambiance : 14
Café : 13   
Prix d’un café : 2,50 €

Aux mots croisés du jour :
Elle est courante dans une maison (Eau)

 

« Lauch » signifie « poireau » : quel drôle de nom pour un
café ! Un légume certes apprécié depuis l’Antiquité mais …
quel  rapport  avec  notre  estaminet  ?  Premier  indice  :  la
rivière voisine porte le même nom. Poursuivons notre enquête.
La Lauch* et ses canaux traversent la ville. Au Moyen-âge, ils
irriguaient  les  cultures  et  permettaient  aux  maraîchers
d’acheminer  leur  production  directement  à  quai  du  marché
couvert, grâce à leurs barques à fond plat. Et le poireau
étant le plus consommé des légumes à cette époque**, ceci
explique cela !

Autour de ces canaux, la « Petite Venise » est le quartier le
plus pittoresque et typique de Colmar. Pas étonnant que ses
rues piétonnes soient englouties par des flots de visiteurs.
Pourtant,  quelques  oasis  de  calme  subsistent.  Telle  cette
maison à pans de bois, dont le rez-de-chaussée est devenue
café. Un vrai café alsacien, avec ses objets traditionnels et
photos  d’époque,  son  vieux  bahut  rustique  transformé  en
comptoir,  sa  chaleur  et  son  authenticité.  Il  y  a  4  ans,

http://lescafesdottilie.fr/cafe-la-lauch-colmar/


Florence et son fils Maxime ont voulu y recréer une atmosphère
«  heimlich  »,  comme  dit,  un  mélange  d’intimité  et  de
convivialité.
Et  griotte  sur  le  Strudel  :  sa  terrasse  à  l’arrière  qui
surplombe la Lauch. On remonte la tirette*** de son gilet pour
s’y installer et observer les traditionnelles barques à fond
plat glisser sur l’eau … et leurs hordes de touristes saisis
de froid !

Un (bon) café, un chocolat ou une pression**** ; voilà qui va
nous réchauffer ! Ou bien un breuvage de saison : infusion de
gingembre-miel- citron, thé de noël, vin ou jus de pommes
chaud aux épices voire … tisane des enrhumés !
Et,  pour  les  accompagner,  un  Stück  de  Linzertorte  ou  de
Kugelhopf***** – maison, natürlich !

Pour conclure : bonne pêche !

https://www.facebook.com/cafedelalauch/

* Affluent de l’Ill – et donc sous-affluent du Rhin.
** Aujourd’hui encore très prisé, la France en est le 1er
producteur européen !
*** Fermeture éclair.
**** Dernière bière alsacienne, elle est fabriquée depuis 1640
dans la plus ancienne brasserie de France.
***** Déjà connue au 17ème siècle, cette spécialité de Linz
(Autriche)  est  une  tarte  aux  fruits  rouges  recouverte  de
croisillons de pâte tressés. Gâteau icône de l’Alsace, le
Kugelhopf est quant à lui une brioche à pâte levée, dont
l’apparence est caractéristique en raison de son moule, à la
forme haute, cannelée et creusée en son milieu. NB. Un Stück =
une part.

https://www.facebook.com/cafedelalauch/

