L’Arrosoir

75 avenue Daumesnil, 75012 | Viaduc des Arts | Dimanche de
7:30 a 0:30 | Station vélib’ 124 rue de Charenton

Note globale : 15

Situation : 13 | Cadre : 16 | Accueil : 15 | Ambiance : 16
| Qualité du café : 14

Prix d’un café : 2,30 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’ : « Il augmente chaque année » pour « Age »

Un anniversaire, ca s’arrose : quelle meilleure adresse que
celle-ci ? Nous y donnons donc rendez-vous au héros du jour et
sa dulcinée. A deux pas de la gare de Lyon (pratique quand on
a un train !) et sous le Viaduc des Arts. Construit a
l’origine pour soutenir la ligne Paris-Strasbourg puis laissé
a l’abandon, il a finalement été restauré dans les années 90
pour abriter dans ses arches de nombreuses boutiques d’art et
d’'artisanat ainsi que deux cafés-restaurants .. dont cette
magnifique brasserie.

La terrasse est tentante pour des parisiens en mal de vitamine
D ; au soleil ou a l’ombre (voire chauffée en hiver) et
suffisamment loin de 1’avenue pour ne pas trop patir du
trafic.

Mais sous les grandes voltes de pierres, avec ses immenses
verrieres, son joli bar a l’ancienne et ses meubles en bois
fleurant bon la récup’, l'intérieur est tout aussi attrayant
rustique et chaleureux ! Des volumes généreux donc, mais aussi
quelques tabliers de jardiniers, présentoirs a graines et
arrosoirs pour la touche champétre.

Sur la mezzanine, un espace plus intimiste accueille les
groupes (un bon plan célébrer un événement !) tandis qu’en


http://lescafesdottilie.fr/larrosoir-viaduc-des-arts-paris/

bas, les tables sont plus espacées mais les banquettes tout
aussi confortables. Beaucoup de bruit et d’animation : typique
de la vie parisienne !

Alors, café, entrecbéte ou brunch ? A presque midi le dimanche,
c'est plutét le dernier : on démarre avec une corbeille de
tartines-beurre-confiture complétée d’'un mini pudding, d’une
orange pressée et d’'une boisson chaude. Vient ensuite
l’assiette abondamment garnie d’ecufs brouillés, de saumon,
saucisses, salade et fromage, sans oublier les pommes de terre
qu'on n'a pas sautées, et on a bien fait ! Enfin pour la note
sucrée, une crépe accompagnée de compote, fromage blanc et
Nutella. Pas de viennoiseries mais du fait maison de qualité ..
et copieux : une petite ballade digestive sur la coulée verte
située juste au dessus sera la bienvenue !

Pour conclure : heureux comme des oiseaux sur le brunch.

http://www.restaurant-larrosoir.com
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