Café du Marche

Le 28 janvier 2024

Café du Marché, 144 rue du Vieux Pont de Sévres, 92 100
Boulogne

De 7h a 2h (6h mercredi et samedi, fermé le dimanche),
accessible

Note globale : 14

Situation : 13

Cadre : 14
Accueil : 13
Ambiance : 15
Café : 13

Prix d'un café : 2,50 €

Aux mots croisés du jour :
« Bon parfois » (Marché)

Le Café du Marché, c’est 1’adresse boulonnaise par excellence.
Situé pres du métro Marcel Sembat (coeur de 1la ville), de 1la
piscine, de la patinoire, de 1’'école municipale des sports, il
fait face au marché* .. comme son nom l’indique !

A 1’angle des deux rues, sa terrasse est le meilleur poste
pour observer les marchands ambulants qui s’égosillent a
cote.

L’intérieur a été joliment rénové par le couple (corse, comme
en atteste la discrete carte de 1’ile accrochée derriere le
comptoir) qui l’a repris il y a deux ans : de grandes baies
vitrées (qui s’ouvrent totalement pour un effet dedans/dehors
— par temps chaud : ce matin, il fait — 2° !), un beau parquet
foncé et du mobilier vintage. C’est confortable, chaleureux et
spacieux.

Et puis un immense bar en bois recouvert de zinc autour duquel
s’agglutinent les consommateurs en ce samedi, jour de marché.
Ils sont nombreux, vendeurs ou clients, a venir y faire une


https://lescafesdottilie.fr/cafe-du-marche-boulogne/

petite pause, s’y retrouver entre comperes, debout au coude-a-
coude au milieu du brouhaha. On parle de tout et de rien, ca
rigole, dans une ambiance comme on les aime, simple et
authentique.

Un vieil homme entre, un grand bouquet posé sur le dessus de
son caddie.

« J'te mets une noisette, Frédé ? », s’enquiert le patron.
Notre habitué opine tranquillement du chef (ou plutét de 1la
casquette).

Une petitoune en robe fuchsia, ressort avec son grand gaillard
de pere (qui porte son mini sac a dos rose flashy !)

« Au revoir, Princesse ! », lui lance le patron visiblement
amusé ..

Pour conclure : un café corsé.

https://lebistrotdumarche.eatbu.com/?lang="fr
* Les mercredis et samedis, de 8 a 12h30, produits du terroir
de producteurs locaux, gastronomiques et artisanaux.



