
Café Lapérouse
Le 5 septembre 2021
Café Lapérouse, Hôtel de la Marine, 2 place de la Concorde,
75008 Paris
Tous les jours de 8h30 à minuit
Note globale : 15
Situation : 17
Cadre : 17
Accueil : 13
Ambiance : 14
Café : 13 
Prix d’un café : 5,00 €

Aux mots croisés du jour : « On peut y être mené en bateau »
(île)

 

Amarré place de la Concorde, l’Hôtel de la Marine est bâti au

XVIIIe siècle par le Premier architecte du Roi. En 1798, il
devient le siège du Ministère de la Marine*, puis musée 200
ans plus tard. Après 4 ans de restauration, il a rouvert ses
portes en juin dernier … avec un nouveau café**, « Limonadier
du Roi depuis 1766 » !

Nous voilà donc au cœur de Paris … et de son principal nœud de
circulation  !  Pourtant,  quand  ils  y  accèdent  depuis  les
arcades  de  la  place  ou  bien  par  la  rue  Royale,  les
explorateurs découvrent une véritable oasis de calme. C’est
ici qu’il faut s’installer ! Certes, les salons intérieurs
sont somptueux et appellent au voyage, hommage à La Pérouse***
:  fauteuils  coquillages  –  tout  comme  le  bar  qui  en  est
recouvert  -,  suspensions  poissons  et  bateaux  dessinés  aux
murs. Mais l’ensemble est trop chargé. Et de toute façon, ils
ne sont accessibles qu’à l’heure du déjeuner, de même que la
seconde terrasse côté Place de la Concorde.

https://lescafesdottilie.fr/cafe-laperouse/


Nous nous installons donc dans la cour d’honneur : fleurs sur
les  tables,  coussins  sur  les  banquettes  ;  non  seulement
l’architecture est sublime mais le cadre soigné !
En costume noir inspiré du XVIIIè (siècle !), avec jaquette à
boutons dorés, la serveuse se consacre aux âmes matinales
venues se retrouver autour d’un petit déjeuner : jus de fruit,
boisson  chaude,  viennoiserie,  toasts,  œuf  à  la  coque
estampillé « Lapérouse » et précoupé par ses soins avec un
toque œuf****, étonnant mais visiblement efficace. Ornée de
bleu (marine, il va sans dire !), la vaisselle est siglée –
comme le sucre et le chocolat qui accompagnent mon expresso.
Chic et raffiné, donc … mais attention au coup de canon :
avant  de  prendre  le  large,  il  faut  sortir  les  grosses
coupures  !

Pour conclure : une escale à ne pas manquer !

https://www.hotel-de-la-marine.paris/Autour-de-la-visite/Gastr
onomie/Le-Cafe-Laperouse

* Où le Service Hydrographique et Océanique de la Marine a eu
des bureaux : mon père y officiait il fut un temps quand il ne
sillonnait  pas  les  mers  sur  le  d’Entrecasteaux  ou  le
Lapérouse  …
**  Egalement  un  restaurant  et  son  célèbre  chef,  et  très
bientôt, une cave, une épicerie fine, une chocolaterie et un
glacier.
*** Jean-François de Galaup, comte de La Pérouse (1741-1788)
est un officier et grand navigateur français. Originaire d’une
famille noble d’Albi, il s’engage dans la Marine royale. En
1785, Louis XVI le choisit pour diriger une expédition autour
du monde visant à compléter les découvertes de James Cook dans
l’océan Pacifique. Mais trois ans après son départ de Brest, 
elle disparaît à Vanikoro. Après le naufrage, le vice-amiral
d’Entrecasteaux dirige des secours, en vain (1791-1794). Le
mystère est (en partie) levé en 1828, avec la découverte de
l’épave  de  L’Astrolabe  par  Dumont  d’Urville,  puis  de  La
Boussole par Discombe en 1964.

https://www.hotel-de-la-marine.paris/Autour-de-la-visite/Gastronomie/Le-Cafe-Laperouse
https://www.hotel-de-la-marine.paris/Autour-de-la-visite/Gastronomie/Le-Cafe-Laperouse


****  Le  toque  œuf,  un  objet  du  quotidien  (2’23)  :
https://www.youtube.com/watch?v=TCnRwivZgqg

https://www.youtube.com/watch?v=TCnRwivZgqg

