
La Source
39 rue Alain Chartier, 75015 | Station Vélib’ 183 rue de la
Convention | Dimanche de 6h00 à 2h00

Note globale : 13

Situation : 13  | Cadre : 13| Accueil : 14 | Ambiance : 12
| Qualité du café : 15

Prix d’un café : 2,50 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’: « Un petit chez soi » pour « Môme »

 

Au  cœur  du  XVème  arrondissement,  un  quartier  à  l’esprit
« village » avec son marché dominical très vivant, ses cinémas
et ses nombreuses brasseries.
Au centre, une place piétonne très animée, entièrement pavée,
avec des bouches de métro et des fontaines Wallace autour
desquelles s’étalent les terrasses des cafés.

Au pied du manège, celle d’un artisan limonadier se démarque
des autres :
il y a déjà beaucoup de monde … plutôt bon signe !
A  l’intérieur,  c’est  un  (agréable)  mouchoir  de  poche  :
quelques chaises et petites banquettes accueillantes, et tout
au  fond,  un  comptoir  de  bois  clair  coiffé  de  curieux  de
lustres en forme de boules. Déco sympa qui se distingue des
concurrents voisins …

Mauvaise surprise par contre à la lecture de la carte : sans
être exorbitants, les tarifs sont au-dessus de la moyenne
parisienne ce qui est étonnant pour le coin. Heureusement, les
formules « petit déjeuner » sont plus attrayantes : café-
croissant à 2,90 (quand le premier est à 2,50) et boisson

https://lescafesdottilie.fr/la-source-paris/


chaude-viennoiserie à 4,90 (quand le breuvage seul est au même
prix !)
Autre bon point : alors qu’on a commandé café-croissant et
café-crème, le garçon nous compte un expresso et une formule,
moins onéreux au final !

Difficile cependant de partager notre feuilleté triangulaire
tant son élasticité est ahurissante : il s’allonge tellement
qu’on dirait du latex ! Et en plus, il est bien trop blanc et
mou  pour  avoir  du  goût  !  Mais  mon  petit  noir  n’est  pas
dépourvu de saveur et le crème légèrement caramélisé et bien
moussu selon notre (désormais) spécialiste.

Pour  conclure  :  un  limonadier  artisan  mais  un  croissant
industriel …

http://www.ruedesexperts.com/video/reconnaitre-un-bon-croissan
t-dmlkZW8vMzk=.html
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