Ladurée

16 rue Royale, 75008 | Station vélib’ 4 place de la Madeleine
| Dimanche de 10:00 a 19:00

Note globale : 15

Situation : 15 | Cadre : 16 | Accueil : 15 | Ambiance : 14
| Qualité du café : 15

Prix d’un café : 3,60 E

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’ : «Il perd ses feuilles en toute saison»
pour «Calendrier»

Aujourd’hui, c’est sortie chicos, ma chere : nous rejoignons
le 16 de la rue Royale (méme numéro que celui de cette
nouvelle année !), pour un petit déjeuner impérial dans un
établissement prestigieux. Notre petit luxe pour cette
premiere escapade dominicale !

A 1l’origine simple boulangerie créée en 1862 par un ancien
minotier, elle fut transformée par son épouse en un lieu plus
coquet ou déguster leurs patisseries : ainsi naquit le premier
salon de thé de la Capitale. Contrairement aux cafés réservés
a la gent masculine, les dames de la haute pouvaient s'y
retrouver sans ternir leur réputation .. et s'y précipiterent.

La boutique est toujours chargée d’'histoire ; le temps semble
s'y étre arrété. Dorures et boiseries, miroirs et plafonds
peints, mobilier directoire et éclairage tamisé : 1'’ensemble
est d'une rare élégance et délicieusement vieillot. L’accueil
est a 1’'image, attentionné et stylé. Le réceptionniste nous
propose le salon historique du rez-de-chaussée ou 1’'étage,
plus feutré.


https://lescafesdottilie.fr/laduree-rue-royale-paris/

Plutdét qu’un vulgaire expresso, pourquoi ne pas tenter le Blue
Mountain, nectar des cafés ? D’'une grande douceur, il est
parfaitement équilibré, avec des notes chocolatées. Le creme
de mon cher et tendre n’est pas de la méme qualité : je
L’entends pester sur son absence de mousse et son insipidité !

Marquises et baronnes ont laissé place a des épicuriens,
touristes (du pays du soleil levant) ou cinéphiles : dans son
film sur Marie-Antoinette, Sofia Coppola 1la présentait
malicieusement croquant des macarons et 1la Croisette
s'enflamma pour cette friandise onctueuse et croustillante,
persuadée que la reine de France en était férue. Que nenni !
C’'était le petit cousin du fondateur qui, au milieu du XX eme
siecle (seulement !) avait eu 1’idée de coller deux meringues
rondes avec une savoureuse ganache pour en faire cette
gourmandise, devenue depuis fierté de la Maison.

D’autres salons ont ouvert ensuite aux Champs-Elysées et sur
les cing continents pour développer le luxe et 1’élégance qui
font notre renommée : Ladurée est ainsi devenu 1’une des
vitrines de 1'Art de vivre a la francaise.

Pour conclure : Un lieu emblématique qui s’est imposé sur la
durée.

http://www.laduree.com/fr fr/


http://l.facebook.com/l.php?u=http%3A%2F%2Fwww.laduree.com%2Ffr_fr%2F&h=xAQFvXncJAQHxRjDLbkLuP1885ePNYncTV6nVqem5-gYRMw&enc=AZN7NC-4buGJaeI6wAorTD1t3IXKGC0vA51Fy3Xv0rSEVClZLaScSFhws86C8fo_PS20CUulfX49lq5vhS--MymgXBW8aFNYUQvuiFg6fRRgMk-yOg2yx6rTxz5dJRs9mdr5fDPmCnluo43K2S5cT28IcMBzi6bZl5OaojVAXdwyHInAoRjP3HeE35x-udojlMn4nVezB_miUMBjO2_sWJhE&s=1

