Le Café Pouchkine

155 bd Saint-Germain, 75006 Paris | Station Vélib 141 bd Saint
Germain | Dimanche de 9:00 a 23:00 |

Accessible &
Note globale : 15,5

Situation : 15 | Cadre : 16 | Accueil : 16 | Ambiance : 15
| Qualité du café : 15

Prix d'un café : 3,80 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’ : « Grand pere slave » pour « Papyrus »

Années 50 : de nombreux artistes fréquentent un certain Kade
NywknHb (Café Pouchkine), mais il finit par disparaitre, vy
compris de la mémoire des moscovites ..

Années 80 : diplomé des Beaux-Arts a Paris, Andrey retourne
sur les terres maternelles vendre ses toiles et s’improvise
guide pour gagner sa vie. Tous les touristes hexagonaux lui
demandent d’'aller boire un chocolat dans ce fameux café qui
n'existe pourtant plus : c’est qu’entre temps, Gilbert Bécaud
a gravé « Nathalie » dans les sillons ! Les paroles leur
trottent dans la téte et le jeune artiste se rappelle sa
grand-mere qui lui avait parlé de ce café.

Ses tableaux se vendent bient6t comme des petits pains et il
acquiert des restaurants dont en vrai esthete, il soigne 1la
déco ; sa « French touch » fait un tabac. En 1999, un
emplacement de prestige se libere a deux pas de la statue
d’Alexandre Sergueievitch Pouchkine : le jour du bicentenaire
de la naissance du grand poete, il y fonde ce qui deviendra
une institution .. et Bécaud fait le déplacement !


https://lescafesdottilie.fr/le-cafe-pouchkine-paris-copy/

Années 2010 : de retour a Paris, il ouvre des succursales dont
celle-ci.

Cadre intimiste et baroque, boiseries revisitées, moulures
Grand Siecle, lustres d’'inspiration Louis XV, samovar ancien
et miroir majestueux : on est transporté dans la Russie
impériale.

Vétue d’'une blouse au col si caractéristique, une jeune slave
nous souhaite 1le bonjour dans la langue du poete. En cette
heure matinale, nous sommes les premiers et pouvons profiter
de la musique aux accents mélancoliques, tout en savourant des
yeux les alléchantes patisseries : Sirniki, petit chausson au
fromage blanc, Bostock, brioche fourrée de creme d’'amandes et
de myrtilles, Vatrouchka, pate feuilletée garnie de creme
légerement citronnée, Koulitch, brioche traditionnelle aux
fruits confits ou Medovick, biscuit au miel de sarrasin et a
la confiture de lait (le best seller de la maison !) Certes,
tout cela n’est pas donné mais semble justifié au regard de la
qualité ..

Pour conclure : star du pays des Tsars.

www.http://cafe-pouchkine.fr
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