
Maison Péret
Le 17 octobre 2021
Maison Péret, 6 rue Daguerre, 75014 Paris
Tous les jours, de 8h à 23h30
Note globale : 14
Situation : 15
Cadre : 13
Accueil : 14
Ambiance : 15
Café : 13 
Prix d’un café : 2,70 € 

Aux  mots  croisés  du  jour  :  «  Elle  se  trouve  en  tête  »
(cervelle)

 

Péret* ? Je dirais même plus : pérenne ! C’est que, depuis
1908, 4 générations s’y sont déjà succédées. Dans la célèbre
rue  Daguerre**,  qui  s’étire  joyeusement  dans  une  ambiance
de  grande  rue  de  village,  ce  bistrot  à  vins  est  une
institution.
Au milieu des boulangers, fromagers, cavistes et marchands des
quatre saisons, sa terrasse s’étale sur le large trottoir.
Parfait pour profiter de l’ambiance conviviale de cette rue
piétonne  et  ses  vendeurs  à  la  criée  :  sons  et  images
assurés  !  

Si sa terrasse ressemble à n’importe quelle autre, l’intérieur
nous plonge un siècle en arrière : plafond voûté, boiseries,
appliques et gravures anciennes, barres de laiton, banquettes
et mobilier de bistrot ; même si tout a été refait il y a
vingt  ans,  on  s’y  croit.  Le  marron,  unique  couleur,  est
décliné sur tous les tons. Sombre donc, limite triste. Mais la
gaité est ailleurs : notre serveur, pourtant sanglé dans un
costume on ne peut plus traditionnel, est d’humeur badine. Il

https://lescafesdottilie.fr/maison-peret/


a la réplique malicieuse, l’œil qui frise et les bacchantes***
retroussées : au client qui déclare manger bio, vegan et sans
gluten  et  demande  ce  qu’il  peut  commander,  il  répond
tranquillement,  sans  sourciller  :  un  taxi  !

Le vin est à l’honneur : une cinquantaine des plus belles
appellations de chaque région, servies au verre.
Pour  les  accompagner,  des  plats  du  terroir  aux  couleurs
auvergnates.  Les  produits  sont  frais  et  soigneusement
sélectionnés. Pas question d’utiliser un congélateur ou un
micro-ondes : ici, on cuisine à l’ancienne, oui Monsieur !
Les  cuisses  de  canard,  par  exemple,  sont  confites  avec
manchon.
Le café ? S’il n’est pas un grand cru, il n’en reste pas moins
tout à fait honorable. On vous l’apporte avec un peu d’eau
servie dans un très élégant verre à pied : classe !

Pour conclure : mérite d’être re-Péret !

https://www.maisonperet.com/fr/

* « Péret » désigne un lieu planté de poiriers ; il peut aussi
être le diminutif du prénom Pierre.
** Louis Daguerre  et Nicéphore Niépce ont mis au point le
daguerréotype, procédé photographique qui produit une image
sans négatif sur une surface d’argent pur, polie comme un
miroir, exposée directement à la lumière.
Voir  aussi  dans  la  même  rue  :
http://lescafesdottilie.fr/la-chope-daguerre-denfert-rochereau
/
*** Moustaches (mot familier)            
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