
Matamata
Le 20 novembre 2022
Matamata, 58 rue d’Argout, 75 002 Paris
De 8h30 à 17h (10h le WE)
Note globale : 14
Situation : 13
Cadre : 12
Accueil : 15
Ambiance : 15
Café : 15 
Prix d’un café : 2,50 €

Aux mots croisés du jour : « Fixe, elle vous poursuit » (Idée)

«  Matamata  »,  c’est  l’histoire  de  Gérald  parti  explorer
l’Australie. Il y découvre l’atmosphère conviviale des coffee-
shops et une véritable culture du café qui aiguise son intérêt
pour ce produit complexe et généreux. 
De  retour  en  France,  il  se  lance  dans  une  formation  de
barrista-torréfacteur et devient un pro du « latte art ». Et
après plusieurs expériences dans des bars spécialisés de la
capitale,  ouvre  enfin  son  propre  café  avec  Gaël,  son  ami
entrepreneur. 
«  Matamata », c’est aussi le nom d’une petite ville de
Nouvelle Zélande, dont la femme de ce dernier est originaire :
une jolie manière de lui rappeler son pays natal…

Leur coffee-shop est situé dans une ruelle pavée du quartier
Montorgueil,  égayée  des  façades  colorées  de  ses  quelques
boutiques : croquignolet*!
Disons-le tout de suite, c’est un mouchoir de poche : 8 places
à  l’extérieur,  autant  dedans  –  en  comptant  celles  de  la
tablette contre la vitrine ! Ah, j’oubliais : il y en a encore
6 dans la micro-salle du sous-sol à laquelle on accède par un
escalier en colimaçon (claustrophobes, s’abstenir !) La déco
est minimaliste mais agréable avec ses tables et son comptoir

https://lescafesdottilie.fr/matamata-montorgueil/


en bois, et les sons apaisants d’un saxophone invitent à la
détente. 

Difficile,  dans  ces  conditions,  de  venir  pour  lire  ou
travailler. Non, si l’on s’y rend, c’est pour une pause rapide
mais savoureuse : l’accueil est chaleureux et les boissons
parfaitement  maîtrisées.  Il  faut  les  voir  contrôler  la
température, peser, mouler le café, le tasser ! Sans compter
les quelques douceurs proposées en accompagnement : cookies,
madeleines et autre cake choco-banane ; elles ne sont pas en
nombre mais faites maison. Le résultat est là … et ça ne
désemplit pas !!

Pour conclure : pour les matamateurs de café �

https://www.matamatacoffee.com

* Mignon, charmant.

https://www.matamatacoffee.com

