Coronavirus Café / 1

Dimanche 22 mars 2020

Corona ? Basta !

Cafés ? Terminé !

Déja 8 jours sans pause matinale au zinc de quartiers, 6 en
confinement généralisé.

Il ne faut pas se masquer la réalité, la progression du
coronavirus* s'accélere.

La pandémie touche quasiment tous les pays, tous les troquets

Café le gouvernement ? Il a mis le paquet et on ne peut pas
dire qu’il y soit allé avec le dos de la cuillere

depuis une (longue !) semaine, les cinémas, restaurants et
autres commerces « non essentiels » sont fermés,

et on ne table pas sur une réouverture avant au moins un mois.
I1 faut dire qu’ar6me**, la situation était inquiétante ..

Adieu bistrots, buvettes, rades, estaminets ! Finis les cafés
ou l’on s’en-tasse ; les clients se retrouvent sans tasse.

Mais si tous se bar, les patrons vont étre dézingués. Ils
accusent le colt et sont sous pression. Certains vont se
trouver terrassés ; pour d’autres, ce sera peut-étre méme la
mise en biere. On les accuse parfois de se sucrer, mais cette
fois, 1l'addition va étre pour eux, et elle risque d'étre
salée. Apres les greves et les gilets jaunes, ils en ont ras
le bol et s’inquietent pour leurs é-chopes. Beaucoup ne
comprennent pas : tout le monde a pourtant besoin d’eux
pourboire.

Les ventes de Corona se sont effondrées, celles de Mort Subite
explosent.

Vétu d’un gin, 1'un d’eux (qui a pourtant de la bouteille) se
lamente

— Mon affaire risque de tomber a 1’eau, un comble !


http://lescafesdottilie.fr/corona-cafe-1/

Un autre est découragé :

— On nous accuse de tout ; faut pas pousser le bouchon trop
loin !

Beaucoup se lassent : ras la soucoupe ! Liqueur n’y est plus

Pourtant, il ne faut pas voir tout en noir. Les banques
restent ouvertes
on ne manquera pas de liquide.

Pour conclure : quand on ne peut plus lever les coudes, il
faut les serrer.

* Apparue en Chine fin 2019, la maladie Covid-19 est causée
par un virus de la famille des coronavirus.

Tres fréquents, ils peuvent aussi bien provoquer un simple
rhume qu’une grave infection respiratoire de type pneumonie,

a l'origine d’'épidémies mortelles comme ce fut le cas avec le
Sras ou le Mers.

** A Rome.

Boot Café

Samedi 14 mars 2020

Boot* Café, 19 rue du Pont aux choux, 75 003 Paris
Tous les jours, de 10h a 17h

Note globale : 16

Situation : 13

Cadre : 15

Accueil : 17

Ambiance : 17


http://lescafesdottilie.fr/boot-le-marais/

Café : 17
Prix d'un café : 2,50 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’: « Mal chaussé » (Cordonnier)

Rue du Pont-aux-choux : voila une dénomination prometteuse !

Au 19, une devanture au bois bleu patiné par le temps est
surplombée d’une botte, l’enseigne d’une .. cordonnerie.

Me serais-je trompée d’adresse ?

Que nenni ! Méme si elle a gardé son aspect d’'origine, c’est
bien un café*x* |

L'intérieur de 1'échoppe est grand comme une boite a
chaussures. On dit d’ailleurs que c’'est le plus petit café de
la capitale (4 m2 : méme pour Paris, c'est petit !) : deux
micro tables de bistrot et leurs bouquets de fleurs fraiches,
quelques cubes

en plastique fluo en guise de tabourets. Sur les murs, des
carreaux de métro blancs, sur lesquels photos, cartes postales
et dessins d’enfants forment un joyeux mélange, alors que des
magazines attendent leurs lecteurs sur des étageres.

Derriere son comptoir, juste assez grand pour les machines, le
staff : une personne ! Une jeune et souriante barista

qui moud, pese et tasse le café avec beaucoup de soin. Il
vient de 1la Brilerie de Belleville*** (autant dire, une
référence !), nous explique-t-elle avec son délicieux accent
américain. Elle place la tasse en biais pour qu’'il ne coule
pas directement dedans ; tout un art ! Et nous conseille les
cookies maison empilés sous une cloche de verre : chocolat ou
caramel salé,

le choix est cornélien !

Trois anglo-saxons sont installés a 1’'une des tables, une
voisine a l'autre. On hésite. « Tu peux demander a le Madame »
nous suggere la barista. Ici, les clients se serrent
volontiers pour permettre au plus grand nombre d'apprécier ce



lieu pittoresque et un brin suranné. Au-dela de six, c'est
compromis — en dehors des beaux jours ou la surface est
doublée grace aux tables installées sur le trottoir !

Ce qui marche alors ? Prendre un « Take away » pour repartir
sa tasse a la main. « This coffee is made for walking » est-il
d’ailleurs écrit sur la vitrine. Une habitude tres américaine
que les recalés pourront tester en se baladant dans le Marais.

Pour conclure : Boot-café, un café qui nous botte !

https://www.facebook.com/bootcafe/

* « Boot » signifie a la fois « botte » et « démarrage »
parce qu’on est dans une cordonnerie

. et qu'avec leur café, on part du bon pied !

** Coffee-shop ouvert en février 2014.

***% Micro-torréfacteur installé a proximité du parc des
Buttes-Chaumont.

Tentazioni

Le 8 mars 2020

Tentazioni, 10 rue Aristide Bruant, 75 018 Paris
De 8h30 a 23h, fermé le lundi

Brunch de 10h a 16h 1le dimanche

Note globale : 15

Situation : 13

Cadre : 15

Accueil : 17

Ambiance : 15

Café : 14


https://www.facebook.com/bootcafe/
http://lescafesdottilie.fr/tentazioni-montmartre/

Prix d'un café : 2,20 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’: « Sicilien descendu en douceur » (Marsala*)

A Montmartre depuis 20 ans, ils ont commencé avec un
restaurant rue Lepic.

Dans la famille Leopardi, je demande a présent

— le peére, a la téte du premier Tentazioni, trattoria ouverte
en 2010 rue Tholozé.

— la mere, aux commandes d'un traiteur-épicerie fine, rue
Véron, depuis 2012.

— le premier fils, qui reprend un restaurant en 2014 a deux
pas du premier.

— le second fils, qui ouvre ce nouveau bistrot a l’'italienne
1’an dernier.

A chaque fois, le succes est au rendez-vous pour ces italiens
de Palerme (le clan des Siciliens !),

qui semblent avoir retrouvé sur la butte un peu du charme de
leur ville natale.

Nous voila donc chez le dernier découvert au hasard d’'une
promenade. Dans cette petite rue tranquille,

pourtant toute proche des Abbesses, Francesco nous accueille
avec beaucoup de chaleur et de gentillesse.

Face au comptoir, deux petites tables seulement le long des
baies vitrées, déja occupées par des compatriotes

a l'heure du petit-déjeuner : cappucino ou chocolat chaud noir
de Modica**, avec pour tous, des Cannoli***,

Forza ! Va pour la mezzanine ! Sur le mur de l’escalier, les
dizaines de tire-bouchons nous rappellent 1’importance du vin
dans ce bistrot dédié aux cépages d’'Italie (plus de 250
références !). Pour le reste, la déco est rustique mais
travaillée,

avec de nombreuses plantes. Sur le vaisselier, des produits



italiens .. dont le panforte**** auquel mon cher et tendre
ne résistera pas : c’'est une denrée si rare chez nous !

Le café est delizioso et accompagné de reginelle***x*
(tradition sicilienne oblige !).

De bons produits, de l’authenticité : la surface est petite
mais les saveurs sont grandes !

Pour conclure : cedere alle tentazioni ! (Cédez aux
tentations !)

https://gramho.com/explore-hashtag/tentazionibistrot

* Vin sicilien originaire de la ville de Marsala.

** Le chocolat de Modica, dans le sud de la Sicile, est
célebre pour son pourcentage de beurre de cacao et sa texture
croquante (on y rajoute du sucre semoule et des épices
cannelle, vanille, gingembre, sel ou piment..)

*** Patisserie originaire de Sicile, dont le nom signifie
« petit tube » (du latin canna = « roseau »), car a l'origine,
la pate était enroulée sur de petits cylindres taillés dans du
bambou.

***x*% Dessert traditionnel de Noél au miel et aux épices, né a
Sienne en Toscane, dont 1’origine est tres ancienne.

***x*xx Petits biscuits originaires de Palerme recouverts de
graines de sésame.

T-Kawa

Le 1° mars 2020
T-Kawa*, 34 avenue de la Porte d’'Ivry, 75 013 Paris


https://gramho.com/explore-hashtag/tentazionibistrot
http://lescafesdottilie.fr/t-kawa-porte-ivry/

De 9 h a 18h (22h vendredi et samedi), fermé le dimanche — &
Note globale : 15
Situation : 8

Cadre : 13
Accueil : 18
Ambiance : 18
Café : 15

Prix d’'un café : 0,80 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’: « Battues par jeu » (cartes)

La Porte d’'Ivry n'est certes pas l’endroit le plus bucolique,
mais un lieu de passage souvent obligé.

Venue visiter un lycée professionnel, je passe devant ce café
alternatif d’abord sans le voir tant il est discret ..

et pourtant connu : on peine a trouver deux places !

Des mamans jouent aux petits-chevaux avec leurs fillettes, un
étudiant pianote sur une tablette

tandis qu’une grand-mere reprend vertement deux garnements qui
s’atticochent** devant un ordinateur.

Elle ponctue sa phrase de vigoureux coups de canne sur le
sol : « Ici, on fait du calme, on n’est pas tout seul ! ».

Au fond, un groupe commente 1’épidémie du coronavirus

— Le mec du chauffeur de car, il 1'’a eu ; il est méme pas
sorti de son bled !

— Ca a été multiplié par 5 : 1la semaine prochaine, c’'est dans
le XIIIe !

— On va étre isolés, c’est slr. J'ai déja 1lkg de sucre et 1 de
farine, la Javel aussi.

— Moi, c’'est le chien qui m’inquiéte ..

« Bonjour tout le monde ! ». Le nouvel arrivant est accueilli
par son prénom. Au T-Kawa, on se parle, on s’entraide.



Au comptoir, de jeunes bénévoles préparent les boissons,
réchauffent un plat apporté, scannent ou photocopient

un document***, Livres, revues, CD et DVD peuvent étre
empruntés, voire gardés pour les premiers ;

jeux, journaux et ordinateurs sont mis a disposition.

Au mur, de grands tableaux bariolés sont exposés a la vente.
Une estrade accueille musiciens, ventriloques ou conteurs

en soirée, tandis que projecteur et grand écran attendent le
prochain gol(ter-cinéma. Modulables, les tables permettent

les ateliers créatifs, crépes, mémoire ou informatique,
tournois de Uno . k***

Un vrai lieu de rencontre et d’'échanges donc .. mais un vrai
café aussi.

On vous sert de grands crus aux tarifs modiques dans de jolies
tasses colorées ; celui de Papouasie-Nouvelle Guinée

a des saveurs riches et équilibrées. Il y a méme un Blue
Mountain de Jamalique, rare et incomparable (2 € tout de
méme !). D'autres boissons aussi .. mais ce n’est pas ma tasse
de thé []

Pour les accompagner, outre les sachets individuels de sucre
de canne bio, vous avez le choix entre un carré de chocolat,

un spéculoos ou un .. ourson-guimauve !

Pour conclure : T-Kawa, un endroit ou T gaté !

https://www.petitsfreresdespauvres.fr/nos-implantations/le-caf
e-t-kawa

* T-Kawa pour « Thé-Café »

** S’asticotent.

*** 5c en noir et blanc ou 10c en couleur pour 1les
photocopies.

**¥* | e programme change chaque mois (Dépliants sur place ou a
télécharger sur le site).


https://www.petitsfreresdespauvres.fr/nos-implantations/le-cafe-t-kawa
https://www.petitsfreresdespauvres.fr/nos-implantations/le-cafe-t-kawa

L’Univers

Le 23 février 2020

L’Univers, 12 place Chateaubriand, 35 400 Saint-Malo
Tous les jours de 7h a 1lh

Note globale : 16

Situation : 17

Cadre : 16
Accueil : 15
Ambiance : 17
Café : 14

Prix d'un café : 1,80 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’: « Milieu du bar » (mer)

A 1’abordage ! Remparts et rues pavées de la vieille ville
sont pris d’assaut par les vacanciers en ce mois de février ..
sur les pas des corsaires* qui y ont vu le jour. Le vent est
glacial : 1’occasion de golter a la convivialité des bars
malouins []

Face au chateau, L’Univers est un ancien relais de poste
devenu malouiniere** puis hotel. Son fumoir, transformé en
bar,

a accueilli le premier yacht-club de la cité.

Depuis, c’'est 1l'escale préférée des marins, qu’'ils soient
plaisanciers ou grands navigateurs. Ses murs sont couverts

de photos, cartes marines et objets rapportés de lointaines
expéditions. Du fond d’un immense fauteuil au cuir patiné,

on les scrute un a un : sabre d'abordage, casque de
scaphandrier, cbétes de baleine, carapace de tortue ou peau de


http://lescafesdottilie.fr/univers-bar-saint-malo/

python, tandis qu’au plafond, une maquette de bateau semble
suspendue hors du temps ..
Dans la seconde salle, un comptoir massif, construit a partir
d’anciens coffres de bois foncé, accueille les vieux loups de
mer ou visiteurs en quéte d'authenticité autour d’une mousse,
d’un rhum ou d’un whisky.

Repaire favori des skippers, c’'est ici qu’en 78, Alain Colas a
pris un dernier café avant son départ pour 1la Route du Rhum
dont il n’est jamais revenu. On y croisait aussi Florence
Artaud, autre disparue, et Georges Pernoud qui y avait
installé son QG de presse. La course continue, les courses
la transat Québec-Saint Malo*** et bien d’autres. Ici, tout
respire la mer et l’'aventure : il faut venir golter 1’ambiance
unique de ce Bar des Légendes, comme tous ces passionnés,
voileux ou non : Bové, Chabrol, Hulot, Lavoine ou Moreau pour
ne citer qu’'eux. Lavilliers y a méme composé une chanson

« Accoudé au bar de l’Univers, c’est l’heure ou la biére se
transforme en or, un soleil rouge éclaire nos voiles usées .. »

Pour conclure : la flotte y boit tout sauf de 1'eau.

https://www.hotel-univers-saintmalo.com/bar-de-1-univers.php

* Contrairement aux pirates, les corsaires étaient autorisés
par le gouvernement a attaquer les navires ennemis, notamment
marchands, durant les conflits, laissant a la flotte de guerre
les cibles militaires.

Parmi eux René Duguay-Trouin puis Robert Surcouf, surnommé le
Tigre des Mers.

** \Jaste demeure de plaisance construite par un négociant ou
armateur de Saint-Malo aux XVIIe et XVIII¢ siecles.

*** Tous les 4 ans (prochaine édition en 2022 pour la premiere
et 2024 pour la seconde).


https://www.hotel-univers-saintmalo.com/bar-de-l-univers.php

Chez Léonie

Le 16 février 2020

Chez Léonie, 9 ter rue des Lois, 31 000 Toulouse

De 8h30 a 18h, 10h le samedi, 11lh le dimanche (fermé le lundi)
Note globale : 14

Situation : 14

Cadre : 14
Accueil : 15
Ambiance : 14
Café : 15

Prix d'un café : 1,60 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’: « Il ralentit quand on le double » (train*)

Mais qui est Léonie ? Une Landaise voyageuse longtemps exilée
a Paris qui, inspirée par les coffee-shops australiens,

décide d’'en ouvrir un .. a Toulouse ! C’'était il y a 18 mois et
il est devenu depuis un incontournable pour les amateurs

dans la ville rose. Il faut reconnaitre qu’il a bien des
atouts

— Sa situation, si proche du Capitole qu’en se penchant de 1la
terrasse, on pourrait presque l'apercevoir (gare au torticolis
tout de méme !)

— Le cadre, lilliputien certes, mais cosy et chaleureux avec
ses briques apparentes, son comptoir bleu canard et ses
meubles anciens chinés par Léonie, sa mere et sa grand-mere.
Un peu dépareillés, mais c’est aussi ce qui fait son charme !

— L’accueil de Léonie, souriant et chantant. On est recu comme


http://lescafesdottilie.fr/chez-leonie-coffee-shop-toulouse/

a la maison ; elle a méme prévu des jeux pour les petitous !

— Les horaires : des 8h30 le matin. De quoi donner envie de se
lever pour aller travailler ! D’autant qu’ici, on pratique

la « procaféination » ou « l'art de remettre une décision ou
une réalisation apres avoir pris un café ».

— Le café**, justement, parlons-en : Loic, le barista, propose
plus de quinze manieres de le boire en espresso (macchiato,
allongé, latte nature ou caramel, mocaccino, cappuccino ..) ou
infusés lentement pour plus de douceur et d’aroOmes.

Et pour les sublimer, il les orne de superbes dessins de «
latte art » !

— Les petits plats maison : soupes, tartines, salades et
patisseries — repérées des l'’entrée pour ces dernieres car
elles sont judicieusement disposées derriere la vitrine Pour
les gourmets .. et les gourmettes ! []

Pour conclure : un petit noir dans la ville rose.

http://chezleonie.com

https://www.youtube.com/watch?v=9kDNNRh7Z70

* Train-train !
** Cafés du monde entier sélectionnés par la brilerie des
Filatiers, une référence a Toulouse.



http://chezleonie.com/
https://www.youtube.com/watch?v=9kDNNRh7Z70

La Boheme

Le 9 février 2020

La Boheme, 19 bd Edgard Quinet, 75 014 Paris
Tous les jours de 7h a 2h

Note globale : 14

Situation : 13

Cadre : 14
Accueil : 15
Ambiance : 14
Café : 14

Prix d'un café : 2,40 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’: « Enfant de Boheme » (amour)

C'est le café du jour

Que le grand Aznavour

N’a pu malheureusement connaitre
Tout pres de Montparnasse

Avec ses gais lampions

Pour toute décoration

I1 déploie sa terrasse

Si son store délavé

Ne nous fait pas réver

Au printemps qui s’appréte
Entrons a l'intérieur

De cet endroit champétre
Go(ter a sa chaleur

La Boheme, la Boheme

On s’y retrouve

Pour un café

La Boheme, la Boheme

On y retourne pour bruncher.


http://lescafesdottilie.fr/la-boheme-montparnasse/

Dans ce cadre bucolique
0 combien romantique

En sortant d’un théatre
On commande a boire
Pour échanger le soir

A 1la chaleur de 1'atre

Et si la serveuse tarde

Sous un grand candélabre

On patiente éblouis

Et malgré le vacarme

De cette salle étourdie

Mon Dieu, qu’elle a du charme

La Bohéeme, 1la Bohéeme

Au milieu des

Coussins fleuris

La Boheme, la Boheme

Pour oublier Paris si gris

Home Page

You Decide

Le 2 février 2020

You Decide, 152 avenue Victor Hugo 75 016 Paris
Every day from 8 a.m to 6 p.m, weekends at 9 p.m
Note globale : 14

Situation : 12


http://www.cafe-boheme.fr/
http://lescafesdottilie.fr/you-decide-avenue-victor-hugo/

Cadre : 12

Accueil : 15
Ambiance : 13
Café : 16

Prix d'un café : 2,50 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’: « Il le suit » (tu)

Café américain ou artisanal ? Tu décides !*

Avenue Victor Hugo, on trouve un Mac Café, un Starbucks et ..
You Decide !

Mon choix est (vite) fait : le nouveau petit coffee-shop de
cette grande artere.

Un véritable cocon ou se pausent teen-agers du lycée Janson de
Sailly tout proche et business men du quartier,

a toute heure de 1la journée. Quelques touristes aussi, a la
recherche du musée Marmottan ..

Terrasse ou intérieur ? You Decide !

La premiere est minuscule mais le trottoir suffisamment large
pour ne pas se sentir bousculé par l’effervescence de la
ville.

Le second n'est guere plus grand (un vrai trou de souris !)
mais non dénué de charme — surtout la petite banquette

du fond, sous un décor d’'oiseaux et de sous-bois agrandis par
un (judicieux) miroir.

Salvador ou Guatemala ? You Decide !

Pour ma part, j’ai un petit faible pour le premier bien que le
second soit bien fruité. Une chose est slre : c’est sans
conteste the best of the place. Il provient de deux célebres
torréfacteurs artisanaux** et passe ensuite dans la fameuse
Marzocco, 1'une des meilleures machines au monde, fabriquée a
la main a Florence.

Pudding or cheese-cake ? You decide !
De la porte de la cuisine (toujours ouverte), on apercoit le



patissier, car — cherry on the cake — tout est home-made.

A déguster sur place ou to take-away. Un cadre charmant et
chaleureux, une cuisine fraiche et de qualité,

un service discret et efficace : what else ? The place to be ..

Pour conclure : une bonne décision !

You decide

* J'suis bilingue !! [
** Square Miles a Londres et 1’'Arbre a café a Paris.

Les pipos

Le 26 janvier 2020

Les Pipos, 2 rue de 1l’'Ecole Polytechnique 75 005 Paris
Du lundi au samedi de 7h a 1h

Note globale : 15

Situation : 15

Cadre : 15
Accueil : 15
Ambiance : 16
Café : 12

Prix d'un café : 2,00 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’: « Son arrivée provoque un départ » (releve)

En haut de la Montagne Sainte Genevieve, des touristes passent
devant une devanture qui paye si peu de mine


https://www.luckymiam.com/you-decide/
http://lescafesdottilie.fr/les-pipos-quartier-latin/

qu’ils n’'osent y entrer. S’'ils savaient ..

Depuis la fin du 19e siecle, c’'est ici que les habitants du
quartier se retrouvent.

Le nom a changé presque autant que les propriétaires. L'actuel
« Pipos » vient de « p’tits polytechniciens »,

surnom donné aux éléves de premiére année de 1’Ecole* jadis
voisine. Combien sont venus s’y ragaillardir ?

Et parmi eux peut-étre, notre oncle Paul dans les années
quarante puis notre pere par la suite, qui sait ?

A 1'intérieur, rien n’'a changé ou si peu : le sol de mosaique
date la 2eme guerre, le bar en bois sculpté est resté dans son
jus (depuis 1946 !), les murs sont recouverts de vieilles
réclames et le plafond d’affiches jaunies. C’est rustique mais
authentique. Sans doute ce qui a donné envie a Woody Allen,
venu tourner « Midnight in Paris », d’'y installer sa base. On
est au ceur d’un des plus vieux quartiers de Paris**, face a
une minuscule place pleine de charme .. et au calme : un luxe
ici !

Ce n’'est pas pour autant un musée, c’est un vrai lieu de vie.
Tout le monde semble se connaitre, on y échange dans la bonne
humeur, on s'y désaltere (de bons vins !), on s’y rassasie de
« petits » plats traditionnels — genre potée auvergnate,
saucisse d’Auvergne ou truffade : du roboratif, on est dans la
Montagne, que diantre !

Mais une ombre plane sur cette institution qui, malgré son
titre de « meilleur bistrot parisien 2018 », pourrait bien
disparaitre : le propriétaire du local commercial recherche un
nouvel acquéreur du bail — une franchise de magasin notamment
qui lui fournirait un loyer nettement plus élevé. La menace
est telle que les clients ont lancé une pétition

en novembre dernier, pour demander a 1’'Unesco et a la Ville
que les Pipos soient classés : pipophiles, a vos plumes !

Pour conclure : ce bistrot, c’'est pas du pipeau !

https://www.facebook.com/lespiposbaravins/



https://www.facebook.com/lespiposbaravins/

* Fondée en 1794 et militarisée en 1804 par Napoléon, 1'Ecole
polytechnique, — surnommée l’'« X » (du symbole dans 1’algebre
des polynomes) -, est la plus prestigieuse de nos écoles
d’ingénieurs.

** Le quartier latin.

La Terrasse

Le 19 janvier 2020
La Terrasse, 5 place de Barcelone, 75 016 Paris

De 8h & 23h30, 9h le samedi, 9h-18h le dimanche, &
Note globale : 15
Situation : 13

Cadre : 16
Accueil : 16
Ambiance : 15
Café : 14

Prix d'un café : 2,50 €

Aux mots croisés du jour :
La meilleure def’: « Qui se répete » (ara)

Sous le pont Mirabeau coule la Seine ..
et juste en face, de quoi désaltérer des gosiers asséchés

— De 1l’eau a la claire fontaine a colonnettes de Monsieur
Wallace. Il en avait installé une centaine pour que chaque
parisien puisse avoir de l’eau potable ; c’est l’une des rares
survivantes (mais prévoir un gobelet, celui d’'origine a


http://lescafesdottilie.fr/la-terrasse-pont-mirabeau/

disparu !)

— D'autres boissons de toutes sortes si l’'on préfere, dans les
brasseries qui s'étalent sur la large place.
Voila qui peut paraitre bien banal .. et pourtant ..

« La Terrasse » évoque chaleur et verdure : tout ce qu’on
recherche a cette période de 1'’année.
Bonne pioche !

Sous son grand store bleu azur, cette terrasse est bien
abritée derriere ses jardinieres de fleurs. De quoi oublier un
instant les pots d’échappement de la tres passante avenue de
Versailles, tout en profitant des parasols chauffants .. en
attendant le soleil estival. Si vous craignez les courants
d’air, une seconde terrasse lui succede, plus protégée encore.

Mais pour un dépaysement total, c’est a 1l'intérieur qu’il faut
s’installer.

On quitte la capitale pour se trouver propulsé au ceur des
Caraibes : les plantes dégringolent de leurs suspensions,

de (faux) champignons poussent au pied d’un arbre (entier !)
Pour un total moment de détente, s’installer dans 1’un

des deux fauteuils suspendus, se laisser bercer en fixant le
ventilateur du plafond et s’imaginer a 1’époque coloniale.

Un perroquet croaille. On sursaute. C'est Oscar, la mascotte
de la maison. Il ne reste plus qu’a commander un petit verre
de rhum pour se remettre de ses émotions .. et replonger dans
sa douce torpeur.

Pour conclure : un établissement qui mérite un Oscar.

http://laterrasse-parisl6.fr



http://laterrasse-paris16.fr/

